
Nos Menus 
 

Pour le DEJEUNER uniquement (sauf samedi et jours fériés) 

« Entrée – Plat »    34.00 €   

  « Plat – Dessert »    30.00 € 

**********************************************************************************************************************  

« Marché »   Entrée, Plat et Dessert       44.00 € 

« Délice »   2 entrées, Plat et Dessert      53.00 € 

« Découverte »  2 entrées, Poisson, Viande et Dessert    63.00 € 
 

Eaux Microfiltrées Plates et Gazeuses incluses  
 

« Enfant - de 10 ans » - Servi en petite portion au choix à la carte   24.00 € 

(Entrée, Plat et Dessert) 
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- -------------------------------------------------------------------------- 
 

Quelques Grignotes Apéritives et Amuse-Bouche Pour Débuter 

 

Les Entrées : 
 

-Vitello « Mimosa » (Fines Tranches de Rôti de Veau Servies Froides et Vinaigrette 

Mimosa), et Asperges Vertes 
 

-Pana Cotta d’Asperges Vertes, Tourteaux et Gambas 
 

-Viennoise de Ris de Veau, Petit Pois à la Française, Coulis et Langoustine Grillée + 8€ 
 

 

 

Les Plats : 
 

 

-Poisson Sauvage Selon Arrivage, Légumes d’Une Soupe au Pistou Mijotés dans un 

Bouillon de Crustacés, Huile de Coques et Estragon 
 

- Saint-Pierre Rôti, Asperges Vertes, Emulsion d’Ail des Ours et Shiitake + 10 € 
 

-Suprême de Pintade des Dombes « Basse Température », Asperges Blanches Rôties 

et Coulis de Roquette 

 
 

Les Desserts (à choisir en début de repas) 
 

 

-Assiette de 6 Fromages + 9 € 
 

-Déclinaison Autour du Sésame Noir et Oranges Sanguines, Sorbet Chocolat 
 

-Nage de Fraises au Beurre d’Orange, Sorbet Ananas Citron Vert 
 

 

 Prix Nets 

Notre établissement ferme l’après-midi à 15h00 et le soir à 23h30 – Merci de votre compréhension 


