Menu Eté 64 €

Fleur de Courgette Soufflée au Homard,
Tartare de Homard, Coulis de Courgette et Aster Maritime
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Pigeon Royal du Maine en Deux Cuissons,
Le Supréme Ro6ti Sur Le Coffre, La Cuisse Confite,
Bouillon aux Algues Wakamé, Girolles et Truffes* d’Eté
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Dessert au choix de la Carte

*Tuber Aestivum

LA TABLE DE SORGUES

Notre établissement ferme 'aprés-midi a 15h00 et le soir a 23h30 - Merci de votre compréhension
Prix Nets
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