Menu “Homard Bleu” Européen
1 Homard Entier par personne - Menu a 65 €

Quelques Crignotes apéritives et
Amuse-Bouche pour commencer

Les Pinces en Tartare, Tomates Confites,
Mange-Tout et Emulsion de Homard a la Citronnelle

- -~ e — —

La Queue Juste Tiédie,
Cannelloni de Homard Citron et Verveine,
Bouillon de Carapace a la Verveine et Girolles Fraiches

£ -~ e -

Dessert au choix de la Carte

LA TABLE DE SORGUES

Notre établissement ferme 'aprés-midi a 15h00 et le soir a 23h30 - Merci de votre compréhension
Prix Nets
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