
 

  

 

 

Menu Saint-Valentin 
  

Quelques Grignotes Apéritives pour commencer... 

 

 

L’Amuse-Bouche 

Shabu-Shabu Au Bœuf Black Angus et Caviar d’Aquitaine 

 

 

Le Homard Juste Tiédi, Avocat, Radis Noir et Agrumes 

 

 

Le Turbot En Ecaille de Saint-Jacques, Crémeux de Choux-Fleurs Confits 

 

 

Le Filet Mignon de Veau du Ségala Contisé aux Truffes Noires*, Risotto de Céleri 

 

 

 

Un Câlin Au Chocolat Blanc Et Citron Vert, Sorbet Hibiscus 

 

 

Le Menu à 86 €  

 

 

(*Tuber Melanosporum)                                                Prix Nets – Hors Boissons 


