
 

  
 

Menu Saint-Valentin 
Au Dîner du 14 et 15 Février 2025 

  

Quelques Grignotes Apéritives pour commencer... 

 

L’Amuse-Bouche 

Tartare de Bar Sauvage aux Fruits de la Passion et Grenade, Coulis de Cresson 

 

 

Belle Langoustine Rôtie, Saint-Jacques Cru, Chou-Fleur, Artichaut, Cresson et  

Caviar Osciètre d’Aquitaine 

  

  

 

Médaillon de Lotte Contisé à la Truffe Noire* et Pak Choï  

 

 

 

Carré de Veau de l’Aveyron au Sautoir, Parmentier de Jarret à la Truffe Noire* 

 

 

 

Assiette de Fromage + 9 €     OÙ 

Camembert de Bufflone Truffé* par nos soins, Salade de Mâche à l’Huile de Truffe + 10 € 

 

 

Finir en Douceur Autour de l’Ananas et de l’Hibiscus 

 

Le Menu à 86 € 

(*Tuber Melanosporum)                                            Prix Nets  


